GEA pon en marcha a primeira
sala rotativa robotizada de Espana

A ganderia Paulorena Holstein, de Almacelles (Lleida), traballa desde o pasado mes de marzo coa
primeira DairyProQ instalada en Espaina, unha sala de muxido rotativa robotizada de 40 puntos coa que
chegaran a muxir 1.000 vacas.

Ademais da instalacién da sala, GEA desenvolveu o proxecto com-
pleto desta granxa catald no que se desefiou a sala de espera co sis-
tema de limpeza flushing, o empuxador e as portas de postseleccion;
incluironse o sistema de frio instantdneo, o tanque VCool de 30.000
litros e os colares CowScout para o control das vacas en producién
e da recria.
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DairyProQ, unica no mercado

nte o incesante avance da robotizacién no mercado e

o gran peso que supoiien o muxido e a falta de man

de obra para os gandeiros, GEA centrou esforzos en
darlles solucién as demandas do sector desenvolvendo a sala
rotativa robotizada DairyProQ.

Pensada para ganderias industriais, pode montarse con di-
ferente nimero de prazas, desde 28 ata 8o robots, e unha das
stias maiores vantaxes é o sistema modular no que esta dese-
nada. Cada robot esta formado por diferentes modulos —de
leite, de selado, de brazo de muxido, electrénico...— e todos
e cada un deles pédense extraer e reparar individualmente
mentres que a maquina segue muxindo vacas. Neste sentido,
Francesc Oliva, xefe de vendas de GEA Farm Technologies,
sublifia que “con este sistema modular logramos garantir os
diferentes mantementos ou reparaciéns das maquinas, que
necesitan traballar 24 horas, 7 dias 4 semana’.

UNHA SOA COLOCACION
Unha das caracteristicas principais dos sistemas robotizados
de GEA, tanto en DairyProQ como en Monobox, é que o ro-
bot necesita unha soa colocaciéon para realizar, sen extraer
a tetoeira, todo o proceso: o predipping, a estimulacién, a
extraccion dos primeiros chorros, a analise do leite teto por
teto, o muxido e o posdipping. “Nestes pasos ten a capacida-
de de analizar temperatura, condutividade, fluxo de leite e
cor. Tras esta revision, comeza o muxido e separa o leite bo
ao tanque e o malo, ao desaugadoiro”, indica.

A analise por cuarteiréns débese engadir o reconto de célu-
las somaticas mediante o sensor M6850, que realiza este con-
trol en continuo, sen cortar o fluxo e sen o uso de reactivos.

Francesc Oliva: “Buscamos rapidez e
calidade do muxido”

Para o selado final tras o muxido, Oliva destaca que “an-
tes da retirada das tetoeiras teto por teto, o robot aproveita
que ainda ten un pouco de residual de baleiro, coas gretas do
esfinter abertas, para botar o selador e facer unha pelicula
perfecta con moi pouco produto”.

CALIDADE DE MUXIDO

A sala rotativa robotizada de Paulorena Holstein conta con
40 puntos e a entrada non se diferencia en ningtin aspecto
de calquera outra sala rotativa convencional. “Buscamos ra-
pidez e calidade do muxido. Nunha rotativa como esta, que
coloca automaticamente e fai todos os pasos que o gandeiro
require, podemos chegar a muxir unhas 200 vacas por hora”,
sinala.

O obxectivo nesta granxa ¢ chegar as 1.000 vacas en muxi-
dura e un dos principais problemas cos que se atopaban era
o muxido. Desta forma, preparanse para lograr a stia meta e
garanten que o muxido se fai cuns pardmetros establecidos,
de maneira rutineira e sempre igual.



O PROXECTO EN PAULORENA

A DairyProQ de Paulorena Holstein é a primeira sala rotativa
robotizada instalada en Espana e a segunda, a nivel mundial,
con sistema de alimentacién automatico individualizado vaca
a vaca. Coa tecnoloxfa dos colares CowScout a sala ten a capa-
cidade de identificar cada animal e proporcionarlle o penso no
momento do muxido en funcién da stia producién de leite ou
do seu estado de lactaci6n.

Ademais da DairyProQ e dos CowScout, Francesc Oliva deta-
lla que “na sala de espera instalamos un empuxador de barreira
Commander 700, o sistema de limpeza flushing co que poden
baleirar 30.000 litros por minuto —10.000 litros por valvula-, to-
das as portas de postseleccién e un sistema de frio instantdneo
cun tanque VCool de 30.000 litros”.

Nome da explotacion:
Localizacion:
Traballadores:
Sistema de muxido:
Animais en total:
Vacas en producion:
Numero de muxidos:
Media de producién:
Graxa:

Proteina:

RCS:

Que sala tinan antes de instalar a rotativa?

Por que tomaron a decision de mudar de sala?

Cando a instalaron?

Por que se decidiron por GEA?

Jordi Cervell6: “Co programa
FarmView, tanto o gandeiro
como os técnicos controlamos o
funcionamento da sala desde

calquera dispositivo”

En canto 4 saida, as vacas tefien un espazo de tres prazas para
sair e dirixense por un corredor onde hai unha porta de post-
seleccion e varios lotes diferenciados para os distintos diagnds-
ticos e tratamentos.

Joan e Alex Giribet, pai e fillo, propietarios de
Paulorena Holstein

Como planificaron o proceso?

Que protocolo seguiron para a adaptacion dos ani-

mais e dos traballadores dedicados ao muxido?

Que diferenzas notaron?

Tras a adaptacion, que valoracion fan do cambio?



