ACTUALIDADE

Alumnos de EFA Fonteboa
aprenden a elaborar
queixos e derivados lacteos

en Pedro Murias

As instalacidns do Centro de Formacién e Experimentacién Agroforestal
Pedro Murias, en Ribadeo, acolleron, como en anos anteriores, dous
grupos de alumnos de Formacion Profesional Agraria do Centro de
Promocion Rural-EFA Fonteboa, de Coristanco.

ada un dos grupos traballou
Cdurante cinco dias na elabo-

racion de queixos das deno-
minacions de orixe Arzua-Ulloa, Te-
tilla e Cebreiro e outros derivados
lacteos asociados.

Os cursos desenvolvéronse do 17
ao 21 de febreiro, no caso dos alum-
nos do CFGS de Ganderia e Asistente
en Sanidade Animal, e do 2 ao 6 de
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marzo, para os alumnos do CFGM de
Producion Agropecuaria.

As horas da mafid estiveron de-
dicadas aos traballos na queixeria
baixo a direccién e orientacién de
José Luis Lopez, responsable da for-
macion, e polas tardes os respectivos
grupos realizaron visitas e encontros
con responsables de diversas inicia-
tivas de emprendemento agrario na

comarca da Marifa: a Cooperativa
Terras da Marina, o Centro de Ali-
mentacion de Vacun (CAVI) de Os
Irmandifios (CLUN) e varias explo-
tacions gandeiras significativas da
zona con diferentes sistemas de pro-
ducién e aproveitamentos.

Ademais dos estudantes de For-
macién Profesional, en cada un dos
grupos participaron profesionais in-
teresados en adquirir competencias
e habilidades na elaboracion de lac-
teos co obxectivo de dar unha nova
orientaciéon produtiva a explotacion
familiar ou aproveitar a transforma-
cién in situ para xerar valor engadi-
do e garantir a sostibilidade da em-
presa familiar.

A parte dos aspectos técnicos da
formacion, este tipo de cursos re-
sultan moi enriquecedores para
ambos os colectivos polas siner-
xias derivadas do traballo en equi-
po e os momentos de convivencia
e de intercambio de experiencias
e proxectos. W



