GALLARDO VUELVE A
CONFIAR EN DELAVAL EN SU
PASO A LA ROBOTIZACION

En los ultimos afos, los cambios en la ganaderia Gallardo (Guntin, Lugo) han sido nota-
bles: se han mudado a una nueva nave, han entrado a trabajar dos empleados nuevos
y, desde el verano de 2020, ordefian con dos robots V300 de DelLaval. Los motivos de
todas estas novedades los cuenta José Rodriguez en las lineas que siguen.

GANADERIA GALLARDO

Localizacién: Santa Maria de Ferroi (Guntin, Lugo)
Propietario: José Rodriguez y sus padres,

Carmen Diaz y José Rodriguez
Empleados: 2
Vacas en ordeno: 107

Media de produccion: 43 litros/vaca/dia

Porcentaje de grasa: 4,10 %

Porcentaje de proteina: 3,40 %
Recuento celular: 140.000 cél./ml

En Gallardo llevan dedicados a la
produccion lechera desde los afnos
80, si bien no fue hasta 2003 cuando
comenzaron con la modernizacion de
sus instalaciones. “Antes teniamos un
establo preso en casa, con 18 vacas
en ordeno y sobre 10 novillas”, cuenta
José Rodriguez, hijo del matrimonio
que comenzd con la empresa.

El nUmero de cabezas fue aumen-
tando paulatinamente hasta que,

JOSE RODRIGUEZ

“TENIAMOS
CLARISIMO QUE

IBAMOS A PONER
UN ROBOT DELAVAL,
NI SIQUIERA
MIRAMOS OTRAS
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en 2018 y con 87 cabezas ya en
produccion (ordenandose en una
sala tipo tandem de 6 puntos), de-
cidieron que era el momento de
ampliar las instalaciones y comen-
zaron con la construccién de la pri-
mera parte de la nave actual, que
posteriormente albergaria los dos
robots de ordeno V300 de Del aval
con los que estan trabajando ac-
tualmente.

OPCIONES”
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FALTA DE ESPACIO Y DE MANO
DE OBRA

“El cambio fue muy grande, porque
estabamos ordefiando a 87 anima-
les en la tandem, cuando el espacio
era para 72... Estdbamos ocupando
también las parideras para ello, asi
que, evidentemente, estaba todo
muy colapsado, teniamos un proble-
ma de sobrepoblacion importante”,
cuenta Rodriguez.




A la falta de espacio, en 2018 se
sumo la diifcultad para encontrar
mano de obra. “Nos fallaron bastan-
tes trabajadores, teniamos proble-
mas para encontrar personal fijo v,
como queriamos mantener la media
de tres ordefnos, pero no podiamos
estar tantas horas en la granja, al fi-
nal la soluciéon fue la robotizacion”,
explican. Poco después, contrata-
ron a dos trabajadores que siguen
con ellos a dia de hoy, pero eso no
los hizo cambiar de idea: “Estaba-
mos decididos a poner los robots,
asi que lo habriamos hecho de to-
das maneras”.

En la actualidad, tienen un rebano
de 204 cabezas, con 107 vacas en
produccion en el momento de la en-
trevista, si bien esperaban alcanzar el
tope de las 110-120 en ordeno a fina-
les de verano. La media de produc-
cion ronda los 43 litros/vaca/dia, con
un porcentaje de grasa del 4,10 % vy
de proteina del 3,40 % y un recuento
celular en torno a 140.000 cél./ml.

OBJETIVO: MANTENER LOS
TRES ORDENOS

“La verdad es que ya veniamos de
una media alta”, sefala José, alu-
diendo a los datos productivos de
2019, y cuenta que el reto para ellos
fue tratar de no forzar la media de
los tres ordefios en los primeros
meses. “No queriamos bajar de ahi
y estdbamos un poco obcecados
con el tema. Primero arrimabamos
mucho y si conseguiamos esos tres
ordefnos, pero de manera muy pa-
recida a la sala... A los dos meses
empezamos a dejar de arrimar y fue-
ron entrando ellas por su cuenta, asi
que, quizas, la transicion la llevaron
mejor ellas que nosotros”, valora.

Un ano después, la media de or-
denos ya ronda el objetivo de esta
familia: estan oscilando entre los 2,8
y 2,9 ordenos diarios.

Una vez superada esta fase de
adaptacion, sefalan que el cam-
bio ha sido notorio y la mejoria, sin
duda, muy grande. “Ya no solo por
los robots, sino porque llegamos a
un establo donde hay mucho mas
espacio, mas ventilacion, con ca-
mas mas amplias... Y ahora las va-

cas no estan obligadas a meterse en
una sala de espera cada ocho ho-
ras”, enumera.

EL DELPRO, UN PROGRAMA
MAS COMPLETO

En Gallardo ya contaban con un
identificador en su sala de ordefo,
con el que llevaban un control méas
simple de los animales en produc-
cion. “Aquel programa era mas ba-
sico. DelPro es mucho méas comple-
to”, remarca José.

Explican que, si hay algun handi-
cap que se pueda sefnalar sobre este
sistema de gestion, seria “la falta de
tiempo para poder conocer bien su
uso, pero la verdad es que te da
toda la informacion que quieras; el
problema es no poder dedicar mas
tiempo a ver todo lo que ofrece”,
dice.

UNA LARGA RELACION CON
DELAVAL

En esta ganaderia ya eran clientes
de DelLaval y, cuando pensaron
en la robotizacién, tuvieron clara la
marca desde el primer momento:
“Teniamos clarisimo que fbamos a
poner un robot Delaval, ni siquiera
miramos otras opciones”.

La colocacion y la desinfeccion de
los pezones fueron dos de los fac-
tores clave de su decision, si bien
admiten que la balanza estuvo in-
clinada hacia esta casa desde el
principio debido al factor humano:
“Llevamos trabajando con Roberto
muchos anos, su padre ya nos ha-
bia vendido la sala y con ellos como
soporte técnico siempre hemos es-
tado muy contentos; siempre nos
han ayudado y lo siguen haciendo”,
valoran.

El cambio a las nuevas instalaciones supuso una
mejora notable tanto para el dia a dia de los pro-

pietarios como para sus animales
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La colocacion y la desinfeccion de los pezones,
dos factores clave

Desde hace un afo trabajan con dos robots V300
de DelLaval

Disponen también de dos cepillos rascadores
para mejorar el bienestar del rebafio
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