ENTREVISTA

ISRAEL FLAMENBAUM, EXPERTO INTERNACIONAL EN ESTRES

d

OB

En Vaca.tv

POR CALOR EN VACUN LEITEIRO

"0 estrés caldrico esta
considerado como o problema
numero 1 do sector leiteiro a

nivel mundial”

Sobre este asunto centrou as stias intervencions na dltima Xornada
Técnica de Africor Lugo e Vaca Pinta, celebrada a mediados de xufio en
Lugo, e aproveitamos a sda visita a cidade galega para cofiecer cales son
0s sistemas mdis recomendados para darlle solucién e dialogar sobre as
condicidns do vacun leiteiro en Israel, o seu pais de orixe.

Por que as vacas non poden man-
ter unha temperatura corporal no
veran e que necesitan para refri-
xerarse?

A vaca xera moita calor, pois por
cada 5 litros de leite que produce,
crea 100 watts. Unha vaca comun,
cunha producion de 45 litros de leite,
desprende a calor dun radiador e é
incapaz de disipalo en climas célidos.
No inverno non supén un problema,
pero no veran, regularmente, as con-
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diciéns climéticas non lle permiten
eliminar esa calor de forma natural
e necesita axuda do gandeiro.

0 cambio climatico agrava esta si-
tuacion?

Non hai dibida de que o mundo se
estd quentando. As temperaturas so-
ben mais cada ano e hai ondas de
calor con madis frecuencia. Cando
isto se une a altos niveis de produ-
cién, e afortunadamente estdmolos

conseguindo, aféctalles 4s vacas a
nivel térmico e hai que solucionalo.
E certo que se estd agravando a si-
tuaciéon e debemos tomar medidas.

Que métodos existen para arre-
friar as vacas?

Antes de nada, débense protexer do
sol, porque acumulan madis calor da
que xa xeran. Logo, deben ter acceso
a ventilacion natural e, por tultimo,
podemos instalar sistemas artificiais
de arrefriamento.

Por unha banda, a refrixeracion
directa consiste en mollar e venti-
lar a vaca, xa que s6 a ventilacién
non pode eliminar a calor total que
xera o animal. Hai que combinar a
ventilacion coa auga, pois coa eva-
poracion conséguese eliminar 6 ou 7
veces mdis a calor. Este tipo de arre-
friamento debe ser aplicado varias
veces ao dia.

O outro método é a refrixeracion
indirecta, que consiste en instalar
sistemas de evaporacion de auga
dentro das naves. E mdis custosa e
estd limitada a zonas secas, porque,
cando a humidade é alta, non é moi
eficiente.

Como se pode previr o estrés por
calor en instalacions novas?

Pédese previr con mdis espazo na
ganderia, con recintos abertos e con
ventds que se poidan abrir no verdn,
para poder ter ventilacién natural,
asi como con teitos altos e illados
que non permitan que penetre a ca-
lor. Todo isto seria anterior a implan-
tar sistemas de arrefriamento.

Participou nas ultimas Xornadas
de Africor Lugo e Vaca Pinta para
abordar a situaciéon en Galicia.
Como valora as nosas condiciéns?
Recibin informacién de Africor Lugo
que mostra datos de 80.000 vacas
mes a mes durante os dltimos anos.
Os graficos extraidos demostran que
os efectos na producion e na fertilida-
de ainda non son tan graves, a situa-
cion non é parecida a que vemos nou-
tras partes de Espafia e do mundo.



Con todo, debo dicir que é unha
media de moitas vacas e este aspec-
to haberia que estudalo ganderia a
ganderia. De todos os xeitos, en xe-
ral, comparando os gréficos de Gali-
cia e de Valencia, son dous mundos
diferentes.

Que recomenda aqui?

Non recomendo un arrefriamento
diferente en Galicia e en Valencia. O
distinto é cantas veces ao ano se ten
que arrefriar as vacas en Galicia e
cantas en Valencia. En Valencia tera-
se que facer mdis tempo e serd mais
custoso. O beneficio econémico de
arrefriar as vacas en Valencia tamén
€ maior que en Galicia.

Como inflie o estrés caldrico nas
explotacions?

O estrés caldrico estd considerado
como o problema ntimero 1 do sec-
tor leiteiro a nivel mundial. Nun es-
tudo feito en EE. UU., o estado mais
fresco perde unha producion de 300
litros por lactacién, o que supén uns
50-80 ddlares, e o estado mais calo-
roso, Florida, perde 1.500 litros de
leite por lactacion, preto de 500 do-
lares de ingreso.

Existen diferenzas entre as razas
de vactn para soportar mellor ou
peor o estrés por calor?

Hai moitos traballos sobre isto e lu-
gares onde non tefien as condicions
adecuadas para poder levar a cabo
o arrefriamento. Nestas zonas, bus-
can animais mais tolerantes & calor
mediante o cruzamento con razas
como a jersey ou a parda suiza, que
soportan mais as altas temperaturas
porque son menos produtoras. As
vacas holstein producen moito leite
e, afortunadamente, aprendemos a
manexalas para que poidan mani-
festar todo o seu potencial produtivo.

ENTREVISTA

» "COMPROBAMOS QUE COA REFRIXERACION ADECUADA SE PODE
SALVAR O 99 % DO QUE SE ESTA PERDENDO”

Que beneficios se poden obter coa
refrixeraciéon adecuada?

O indice de relacion verdn-inverno
mostra canto se pode recuperar das
perdas do verdn. A través de diferen-
tes estudos, comprobamos que coa
refrixeracién adecuada se pode sal-
var 0 99 % do que se estd perdendo.

0 seu pais de orixe é Israel. Cales
son as caracteristicas do sector lei-
teiro israeli?

E un sector moi intensivo en canto a
alimentacion, con altos rendementos,
e moi ben organizado con respecto
aos servizos de veterinaria. Temos
moitos datos, moitos sensores e por
iso somos os campiéns do mundo de
producién media por vaca. A media
produtiva de 120.000 vacas é de
12.500 litros por animal e a gande-
ria punta estd en 15.000 kg de leite,
ainda estando nunha rexién moi ca-
lida. Isto quere dicir que a vaca hols-
tein ten un potencial enorme e hai
que saber como muxila.

Que diferenzas e similitudes desta-
caria entre Espaia e Israel?
Hai moi boas relaciéns entre Israel e
Espana e sempre as houbo. Eu creo
que a tendencia do sector leiteiro
mundial, polas consecuencias econé-
micas, é profesionalizar a producion
leiteira. Non se pode ganar difieiro
sen producir ben e eficientemente.
Israel viuse na obriga de facelo,
xa que, ao ter un nivel de producion

moi alto nos anos 60-70, tivemos
que buscar solucions para arrefriar
as vacas. Pola stia banda, Europa
duplicou nos ultimos 20 anos a sta
producion por vaca e estdn agora vi-
vindo o que nés xa experimentamos
hai 30 anos.

Creo que non hai diferenzas con
gran parte das granxas espafiolas e
reduciuse moito a distancia entre os
niveis de producion. Visitei hai catro
anos unha ganderia en Catalufia que
produce tanto como as mais produ-
toras de Israel. Non cofiezo tanto as
granxas familiares que seguen con
instalaciéns e sistemas de manexo
antigos, pero estas acabardn por
desaparecer pouco a pouco; é unha
tendencia mundial. Estan a reducir-
se as ganderias e estd a aumentar o
namero de vacas, o que fai crecer a
producion de leite por animal. Cos
anos, as diferenzas serdn menores.

No que se refire 4 transformacion,
si hai mdis diferenzas. Israel procesa
gran parte do seu leite en produtos
fluidos brandos e Espafia é moito
mais avanzada nos queixos duros e
de alta calidade.

Ademais, en Israel, o prezo
ao produtor fixao o Goberno. As
queixas da sociedade van en con-
tra deste porque, a pesar de sufrir
os incrementos sobre os custos de
produciéon, non aumentaron o prezo
ao consumidor e quen estd sufrindo
é o produtor. »
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» "ESTAN A DESENVOLVER MOITAS FORMAS DE ABASTECER O
MUNDO DE PRODUTOS LACTEOS [....] E IGUAL DENTRO DE 50 ANOS
XA NON USAREMOS VACAS PARA CONSUMILOS”

Segue funcionando o sistema
de cotas?

Hoxe en dia hai dous paises que es-
tdn en cotas: O Canadéa e Israel. En
Israel, hai moitos intereses nacio-
nais para espazar a producién de
leite, porque iso significa que moita
xente viva na fronteira e a coide. O
produtor defende que se queren que
viva na fronteira cultivando a terra,
tefien que subsidialo e non deixarlle
loitar s6 contra os prezos dos insu-
mos. Esta é a situacion.

Os produtores contan con algo
equivalente a PAC?

En Israel non hai PAC. O tnico sub-
sidio ou protecciéon que ten o produ-
tor israeli son os aranceis contra a
importacion, pero isto non lle axuda
moito. O que quere é ver difeiro no
banco, que se lle compense polo in-
cremento dos insumos e no prezo do
leite.

Como é o consumo de lacteos en
Israel?

Consémense preto de 180 litros de
leite per capita, pouco para o nivel
de vida en Israel, e gran parte da ex-
plicacion é relixiosa. De acordo coa
relixién xudia, non se pode mesturar
o consumo de lacteos e de carne e
0 60-70 % da poboacion respecta
estas normas, o que limita moito o
consumo de lacteos. Se non fose asi,
poderiamos lograr uns 50 litros mais
de consumo por persoa.
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Que tipo de campaias fai o sector
para o consumo de lacteos?

Os produtos mais presentes nos
anuncios televisivos son os lacteos.
Do 100 % dos anuncios comerciais
da television, o 30 % son produtos
lacteos. As tres grandes industrias
compiten entre elas e ocupan o 100 %
dos anuncios sobre lacteos. Con
todo, a empresa lactea madis grande
de Israel estd en mans da China, ain-
da que funcione con leite israeli, e a
segunda estd moi ligada 4 francesa
Danone. Son consecuencias da glo-
balizacion.

Como é a situacién en canto a ex-
portacions?

Ata hai 20 anos produciase en Israel
todo o leite que se consumia no pais.
Agora, por pactos con Europa, es-
tamos obrigados a importar o 20 %
do leite consumido, como os queixos
duros ou o queixo crema. Israel
abastece 0 80 % do consumo, pero
non porque non poida abastecelo
todo. Poderia duplicar a sta produ-
cion de leite en 5 anos, pero os cus-
tos de producién son tan altos que
non podemos competir cos subsidios
europeos ou os baixos custos dou-
tros paises.

Con que sector liacteo se queda-
ria? Cal cre que é o mais avanzado
do mundo?

A min gastame o formato de Israel,
non porque sexa israeli, sen6n por-
que é un sector moi unido e esta
unién da forza. Por exemplo, os ser-
vizos veterinarios, clinicos, o proce-
samento da informacion... todo estd
en mans dos produtores e traballa-
mos moito con datos.

Que opina das acusacions que re-
cibe o sector como responsable do
quecemento global?

Eu non estou de acordo con isto. Hai
moitos traballos que mostran que a
agricultura e o sector gandeiro son
neutros en canto a liberacién de CO,
4 atmosfera e quizais é positivo para
o ambiente, porque o que liberan é
metano. Non actia como o CO, dos
coches e as madaquinas, permanece
pouco tempo e 0 95 % degrddase en
CO,. Volve & terra para incorporarse
as plantas e serve como comida para
as vacas.

Que deficiencia cre que deberiamos
solucionar canto antes en Espaiia?
Entendo que os que sobreviviran son
os que van producir mais eficiente-
mente. No futuro, os gobernos e o
mundo van pofler mais restricions a
producién de leite desde o punto de
vista de benestar animal e de que-
cemento global, porque a tenden-
cia mundial consiste en botarnos a
culpa. Iso si, non pasa nada porque
podemos producir o leite con menos
vacas; iso significard liberar menos
metano por cada litro producido e
serd beneficioso desde o punto de
vista econémico, ambiental e de be-
nestar animal.

Cara a onde camiiiara o sector lacteo?
Quen sabe! Estan a desenvolver moi-
tas formas de abastecer o mundo
de produtos lacteos sen vacas e con
diferentes tecnoloxias. Gran parte
das investigacions estdn a facerse en
Israel e igual dentro de 50 anos xa
non usaremos vacas para consumir
lacteos.

Eu xa non estarei, pero pregun-
tasme e contéstoche con honestida-
de. Se se pode producir o produto
lacteo idéntico ao que consumimos
hoxe, pero mais barato e sostible...
Non sei como se van desenvolver
as cousas. ®
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