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productos ldcteos, dieron a conocer como ordenan a sus animales.

Albert Roquet, Maria Pilar Martinez,
José Maria Roquet, Juan Francisco Ro-
quet y Marfa JesUs Martinez regentan
Casa Sibillé, donde disponen de 150 ca-
bezas de tres razas distintas: flechvieh,
jersey y frisona. “Con la fleckvieh y la
jersey queremos mejorar la calidad de
la leche para los yogures, y con la fri-
sona, la produccién”, explica Albert Ro-
quet, uno de los socios de la ganaderia.

Hace tan solo unos meses que insta-
laron un Lely Astronaut A5, con el que
ordefian a dia de hoy a 39 ejemplares.
Actualmente producen 38 litros/vaca/
dfa con un nlimero de ordefios diarios
de 3,5. En Casa Sibillé estdn muy con-
tentos con los resultados percibidos
hasta ahora; por lo tanto, prevén im-
plementar un segundo A5 préxima-
mente y continuar creciendo.

EL COMIENZO DE LA RELACION
CON LELY

Los trabajadores de Lely conocieron
esta granja hace alrededor de dos afos
de forma casual. Alberto Sédnchez, res-
ponsable de ventas y marketing de Lely
Center Los Corrales, cuenta que estaba
comiendo en un restaurante de la zona
y, al probar el yogur, le llamé mucho la
atencion su sabor: “La verdad es que
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Excelentes productos lacteos y ordeno
robotizado, una combinacion infalible

A mediados de septiembre Lely formo parte de un evento en Casa Sibillé (El Pla de la Font,
Lleida), donde los propietarios de esta granja, quienes elaboran y comercializan diversos

estaba muy bueno y me sorprendié”,
narra. En aquel momento, buscé la
marca y decidio ir a visitarlos, aunque
por aguel entonces en Casa Sibillé no
contaban con vacas.

Al poco tiempo, los propietarios se
acercaron a otra ganaderia cercana para
comprender de primera mano el fun-
cionamiento del ordefo robotizado y
apostaron por introducir de nuevo ani-
males y comenzar a producir su propia
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Los asistentes a la jornada observaron la trazabilidad de los productos de Casa Sibillé

leche para hacer los yogures. “Elegimos
Lely porque el negocio al que fuimos,
Vilalta, contaba con varios robots. Nos
quedamos alucinados viéndolos, era
impresionante. De hecho, ya tenemos
una edad y habia que continuar con la
actividad, asi que vimos los Astronaut
como una opcién muy apetecible. Ade-
més, esta compania se estd imponiendo
ante otras, es la que mas suenay otorga
fiabilidad”, argumenta Albert Roquet.
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Disponen de un Lely
Astronaut A5

TRAZABILIDAD DEL
PRODUCTO Y BIENESTAR
ANIMAL

Los asistentes a la jornada conocieron
de primera mano la trazabilidad de los
productos de Casa Sibilld, aspecto que
los consumidores valoran mucho en la
actualidad. Para ello, observaron cémo
funciona el Lely Astronaut A5. “Gracias al
roboty al programa de gestién Lely Hori-
zon saben datos de grasa, proteina, lac-
tosa, recuento celular, temperatura, acti-
vidad, rumia... todo ello los lleva a poseer
una trazabilidad excepcional”, manifiesta
Unai Etxaiz, delegado de ventas de Lely
en el Pais Vasco, Navarra y Catalufa. De
este modo, la leche sale directamente del
robot y, posteriormente, va a un tanque
a unos tres grados centigrados, donde se
conserva refrigerada: “Nunca va a ser to-
cada por la mano humana”, aclara Etxaiz.
En este sentido, el ganadero apunta que
“con esta informacién td das la leche per-
fecta, con total garantia, y sabes que tu
producto final va a ser de calidad”.

Maria Pilar Martinez, pareja de Albert
Roquet, expresa que “para nosotros es
clave que la gente nos conozca y vea lo
que hacemos en el dia a dia, para asi valo-
rar nuestro trabajo y esfuerzo. Este robot
nos da calidad de vida y mejor leche”.

Otro aspecto que cada vez preocupa
mds a la sociedad y a los clientes es el
bienestar de los animales. Con el tréfico

libre que desde Lely defienden, el gana-
do estd tranquilo y puede comer, beber,
tumbarse y ordefarse cuando quiera,
sin ningln tipo de imposicién externa:
“Cada ejemplarvaasurolloyeso es muy
positivo tanto para ellos como para no-
sotros”, opina Roquet. Martinez comen-
ta que con el ordefo robotizado estan
contribuyendo al bienestar de los ejem-
plaresya un sistema mds sostenible: “Un
producto local con vacas mas felices”.
Unai Etxaiz declara que los propie-
tarios de la ganaderia comprendieron
muy rapido este sistema de trabajo, asi
que la adaptacion resultd ser excelen-
te tanto para ellos como para las vacas:
“En una semana aproximadamente ya
estaban acostumbradas al nuevo méto-
do. Adquirimos animales franceses du-
rante el proceso y, desde el primer dia,
ya entraron muy bien”, relata Roquet.

NUEVAS TECNOLOGIAS PARA
LAS FUTURAS GENERACIONES
El sobrino de Albert Roquet y de Maria
Pilar Martinez, Eric Roquet, resalta la im-
portancia de las nuevas tecnologias en las
granjas: “Gracias a la implementacién del
A5 podemos prestar mas atencién a otros
aspectos, como por ejemplo, a cuidar mas
el bienestar animal. Yo creo que la auto-
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Con el trafico libre y el robot mejoraron el
bienestar del rebano

matizaciéon de las ganaderias va a ser el
futuroy que va a funcionar muy bien”.

“Recomendamos a todo el mundo los
productos y los yogures de Casa Sibi-
16", concluye Sdnchez. Unai Etxaiz, por
su parte, afiade: “Como dicen en Casa
Sibilld, de la vaca a la boca”. m

Su Lely Center local le dard més informacién sobre
este hito en el ordefo.
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