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Puesta en valor de las variedades locales del 
Banco de Germoplasma de maíces autóctonos
El Banco de Germoplasma del CIAM fue creado para evitar la desaparición de las variedades locales que los 
agricultores de la cornisa cantábrica habían sembrado durante más de 350 años. Actualmente, su principal 
objetivo es conservar, mantener y caracterizar las entradas de las colecciones almacenadas y que estén 
disponibles para la comunidad científica o para su recuperación. A él dedicamos el siguiente artículo.

Laura Campo Ramírez
Centro de Investigaciones Agrarias de Mabegondo (CIAM), Agencia Gallega de la Calidad Alimentaria (Agacal)
Consellería do Medio Rural (Xunta de Galicia) | http://www.ciam.gal  

El maíz (Zea mays L.) es el ce-
real de mayor rendimiento y 
el más cultivado a nivel mun-

dial, seguido por el trigo y el arroz. 
Desde su origen en América ha pre-
sentado una amplia diversidad fe-
notípica y genética, pero la erosión 
de los recursos genéticos de plantas 
y, especialmente, de las variedades 
locales (VL) que constituyeron la 
base de la producción agraria hasta 
tiempos recientes, tiene consecuen-
cias muy negativas sobre la estabi-
lidad de la producción agraria y la 
seguridad alimentaria.

El Banco de Germoplasma (BG) del 
CIAM es el resultado de diversos tra-
bajos de recolección de material, de 

mejora genética o de intercambio de 
especies vegetales. Fue creado para 
evitar la desaparición de las VL que 
los agricultores de la cornisa cantá-
brica habían sembrado durante más 
de 350 años al ser sustituidas por hí-
bridos comerciales que hoy abarcan 
a mayor parte del área de cultivos de 
maíz del norte de España. Solamente 
Galicia perdió en 116 años el 94 % de 
la superficie cultivada de maíz para 
grano (García Tuesta et al, 2022), de-
bido tanto al abandono del medio ru-
ral como al relevo de las variedades 
tradicionales por híbridos comercia-
les. Su objetivo es conservar, mante-
ner y caracterizar las entradas de las 
colecciones almacenadas en el banco 

y que estas estén disponibles para la 
comunidad científica o para su recu-
peración. Además de las variedades 
locales, en él se conservan otros ma-
teriales (líneas puras, sintéticos, po-
blaciones mejoradas), que son la base 
genética de los programas de mejora 
que llevaron a cabo en el CIAM desde 
finales de los años 70. 

Han sido numerosos los estudios 
que se han llevado a cabo en Galicia 
para poner en valor las variedades 
tradicionales. Se ha demostrado que 
contienen genes que les han permiti-
do adaptarse a las condiciones frías 
y lluviosas del noroeste de España 
durante el período vegetativo de cre-
cimiento de maíz. 
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GROUND: DESINFECTANTE DE SUELOS. NEMATICIDA, FACILITA UN MAYOR DESARROLLO RADICULAR.
ROOT: LUCHA EFICAZ CONTRA MICROORGANISMOS DAÑINOS, MEJORA LA ABSORCIÓN DE AGUA Y NUTRIENTES.
ENERGY: CAPACIDAD DEFENSIVA CONTRA HONGOS Y MICROORGANISMOS. CERCOSPORA, ALTERNARIA, BOTRITIS. ETC.
VITAL: COMBATE PATÓGENOS VASCULARES, DE RÁPIDA PENETRACIÓN, A TRAVÉS DEL XILEMA LLEGA A TODA LA PLANTA.
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Vista interior del Banco de Germoplasma de maíces 
en el CIAM Vista interior del Banco de Germoplasma del Centro de Recursos Fitogenéticos (CRF) en Madrid

Se han encontrado genes de pre-
cocidad (Revilla et al., 2006; 2017), 
de resistencia al frío (Revilla et al., 
2014), de resistencia a Sesamia no-
nagrioides (Malvar et al., 2004), a 
Sitotraga cerealella (Butrón et al., 
2008) y Fusarium graminearum 
(Moreno-González et al., 2004).

Otros genes son fuente potencial 
de caracteres de indudable valor 
agronómico. Variedades locales como
Monfero, Covelo, Gernika y Ponteareas 
destacaron por su producción y el va-
lor nutritivo de su forraje (Campo y 
Moreno-González, 2008; Moreno-Gon-
zález et al., 2003; Brichette et al., 2001); 

Carnota-Lira, Gernika y Ponteareas 
sobresalieron por el valor nutritivo 
de la mazorca (Campo et al., 2014) 
y Boimorto, Ataún y Fika-Gámiz, por 
el valor nutritivo del grano (Campo y 
Moreno-González, 2014).

Otros caracteres importantes de las 
VL del Banco de Germoplasma son 
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su buena aptitud combinatoria con 
material dentado americano (Campo 
et al., 2012), la mejor respuesta a la 
producción en sistemas de bajos in-
sumos (Alonso et al., 2007) y el valor 
añadido que tienen las VL gallegas en 
manejo ecológico (Campo, 2012).

El maíz para alimentación huma-
na tiene mayor valor añadido que 
para alimentación animal y algunas 
de las entradas del banco de ger-
moplasma mostraron tener un alto 
contenido en carotenoides (Berardo 
et al., 2009), en antocianinas y en la 
obtención de harina para la elabora-
ción de pan, empanadas u otros dul-
ces (Revilla et al., 2008).

En el caso del maíz es notorio que 
las variedades locales recolectadas en 
todo el mundo han jugado y siguen 
jugando todavía un papel primordial 
en el desarrollo de líneas puras, po-
blaciones mejoradas e híbridos. Sin 
embargo, el germoplasma de maíz 
utilizado en el desarrollo de híbridos 
comerciales está restringido a muy 
pocas variedades locales.

En la actualidad, el Banco de Ger-
moplasma de maíz autóctono del 
CIAM almacena 703 VL recolectadas 
en la zona húmeda de España (no-
roeste peninsular) y 723 líneas puras 
derivadas de estas poblaciones que 
han sido utilizadas como parentales 
de híbridos de maíz grano y forrajero 
adaptados a las condiciones edafocli-

Variedades locales pertenecientes a la primera aproximación que se realizó de la colección nuclear española

Centro Nórdico de Recursos Fitogenéticos de Noruega 
(Bóveda de Svalbard)

máticas del norte de España. También 
se conservan 8 variedades locales 
que forman parte de la colección nu-
clear europea [European Union Maize 
Landrace Core Collection], además de 
otras 28 variedades que forman parte 
de una primera aproximación que se 
realizó de la colección nuclear española. 

En Alcalá de Henares se sitúa el Cen-
tro de Recursos Fitogenéticos (CRF), del 
Instituto Nacional de Investigación y 
Tecnología Agraria y Alimentaria, in-
tegrado en el CSIC. Aquí están depo-
sitadas semillas de especies vegetales 
de los 14 bancos genéticos de España. 
La mayor parte de las VL del BG de 
maíces del CIAM se encuentra dupli-
cado en el CRF en condiciones más 
estrictas de temperatura y humedad 
para una conservación de la semilla 
a más largo plazo. Además, en el año 
2022 se realizó un envió de semillas 
desde el CRF a la Bóveda Global de 
Semillas de Svalbard (o Banco Mun-
dial de Semillas de Svalbard), un gran 
búnker bajo el hielo donde se localiza 
el Centro Nórdico de Recursos Fito-
genéticos de Noruega. Allí se almace-
nan copias de seguridad de recursos 
fitogenéticos de todo el mundo para 
evitar que se extingan o que desapa-
rezcan por un desastre natural o por 
un conflicto bélico y así poder salva-
guardar la base de la alimentación 
mundial. En la Bóveda de Svalbard 
se conservan 28 variedades locales 

de maíces del CIAM y otras 43 serán 
enviadas cuando la cúpula se abra de 
nuevo en el próximo verano a través 
del CRF.

MULTIPLICACIÓN DE LAS ENTRADAS 
DEL BANCO DE GERMOPLASMA Y 
ENSAYOS DE EVALUACIÓN 
Desde su recolección, las variedades 
locales se conservan en cámaras fri-
goríficas, a una temperatura entre 2 y 
4 °C y a una humedad relativa entre 
el 50 y el 60 %. Con este sistema de 
conservación, la vida útil de la semi-
lla es muy larga, entre 20 y 25 años. 
A mayores, se mantiene un sistema 
de control continuo del poder germi-
nativo, de tal modo que, cuando este 
cae por debajo del 70 % o cuando 
la cantidad de semilla baja de unos 
límites razonables, por el gasto de 
esta en programas de investigación, 
se regeneran para evitar su pérdida. 
La multiplicación se realiza mediante 
cruzamientos en cadena donde se  
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siembran un conjunto de 150 plantas 
para su multiplicación manual a fin 
de evitar las contaminaciones entre 
poblaciones. Cada año se deben mul-
tiplicar al menos 30 entradas del ban-
co para mantener su viabilidad y no 
perder poblaciones. Paralelamente, se 
realizan ensayos de evaluación y ca-
racterización en busca de genes de in-
terés en la mejora de poblaciones o en 
el desarrollo de líneas puras.

En el año 2023 se multiplicaron y 
caracterizaron 39 variedades locales 
y se evaluaron otras 19, seleccionadas 
previamente para alta producción de 
grano, junto a un híbrido comercial 
testigo denominado ‘Combrio’. El dise-
ño experimental fue un ensayo látice 
5x4 con tres repeticiones y cuatro sur-
cos por parcela en un sistema de labo-
reo convencional. Algunos de los resul-
tados de caracterización y producción 
de grano se muestran en tabla 1.

De las 19 VL evaluadas para rendi-
miento grano las más prometedoras 
fueron las siguientes: 20001 (Valdo-
viño), 13001 (Cuntis do País) y 17001 
(A Pastoriza). Las tres destacaron por 
su buen rendimiento grano y por los 
diferentes caracteres morfológicos por 
los cuales fueron caracterizadas. Las 
diferencias de rendimiento entre el 
testigo Combrio (7 t/ha), Valdoviño (6,8 
t/ha) y Cuntis do País (6,5 t/ha) no fue-
ron significativas. A Pastoriza es más 
temprana, con un ciclo FAO 200, mien-
tras que Valdoviño y Cuntis do País son 
más tardías, con un ciclo FAO 400. 

NUMBAN LUGAR dFMAS GDU LP HP NPR RG(t/ha)

09001 Malpica 82 988 25,8 2,3 12,0 4,9
85020 Ponteareas, Lagarín 72 858 26,4 2,4 15,0 4,7
82012 Ataún 71 844 21,8 2,0 13,6 2,9
81047 Carnota, Lira 69 816 21,3 2,0 13,7 4,6
13001 Cuntis do País 83 1001 32,6 2,0 15,1 6,5
82031 Gernika 71 844 33,1 2,3 13,0 5,2
81040 Teo, Cacheiras 66 772 12,9 1,8 15,7 3,3
20001 Valdoviño 80 966 14,9 2,4 25,5 6,8
82019 Fika-Gamiz 65 762 31,4 2,1 10,4 4,3
85022 Forcarei, Acibeiro 63 739 28,5 2,2 12,5 4,0
17001 A Pastoriza 71 844 17,4 2,5 15,6 6,1
14001 Ordes, Tordoia 1 72 858 19,0 2,5 16,0 4,2
14002 Ordes, Tordoia 2 71 844 27,6 2,4 18,0 3,8
14003 Meira, Orpín, A Tomba 73 871 26,8 2,4 13,0 5,4
14004 A Pastoriza, Cadavedo 67 787 24,9 1,8 9,0 4,6
14005 Belmonte de Miranda 1 73 871 24,4 2,4 13,1 4,6
14006 Belmonte de Miranda 2 71 844 27,8 2,1 15,0 3,6
14007 Castrelo de Miño 1 73 871 32,7 2,5 5,3 5,4
14008 Castrelo de Miño 2 65 762 27,7 1,9 14,6 4,1

Combrio Testigo 73 871 23,5 2,1 4,5 7,0
Media VL 71 849 25,1 2,2 14,0 4,7

cv 18,2 7,7 7,1 8,5
LSD(5%) 6,75 0,25 1,42 0,60

Sigificación 
estadística 
genotipos

ns * *** ***

NUMBAN: número de entrada en el Banco de Germoplasma; dFMAS: tiempo transcurrido desde la siembra hasta la floración mas-
culina (días); GDU: integral térmica a floración masculina (º/día); LP: longuitud del penacho (cm); HP: altura de la planta (m); NRP: 
n.º de ramificaciones primarias; cv: coeficiente de variación; LSD(5 %): mínimas diferencias significativas entre genotipos;  *,***, 
ns: significativamente diferente de cero al 5 %, 0,1 % y no significativo, respectivamente

Tabla 1. Medias de las variedades locales (VL) destacadas para rendimiento grano 
(RG) y otros caracteres agronómicos de planta

Tabla 2. Caracterización de mazorca y grano de las variedades locales evaluadas para alto rendimiento

NUMBAN: número de entrada en el Banco de Germoplasma; tipo de grano: L, liso; SL, semiliso; D, dentado; P1.000 g: peso de 1.000 granos

NUMBAN LUGAR Tipo grano Color grano NF P 1.000 g harina (%) ALM (%) PB (%)

09001 Malpica L Negra 19,3 400 45,5 65,9 12,2
85020 Ponteareas, Lagarín L Blanca 16,0 425 47,6 64,2 11,6
82012 Ataún L Naranja, dorso amarillo 17,6 397 42,6 71,5 8,5
81047 Carnota, Lira L, SL Amarillo, marrón, blanco 16,5 415 52,1 72,1 8,5
13001 Cuntis do País L, SL,D Negra azulada, roja vino/negra 18,3 468 58,6 70,1 10,2
82031 Gernika L Naranja, marrón 15,9 341 51,4 69,6 9,0
81040 Teo, Cacheiras L Blanco, amarillo 16,4 395 49,3 69,1 8,9
20001 Valdoviño L Roja vino, variegada 20,3 420 56,4 72,5 4,3
82019 Fika-Gamiz L Naranja, corona amarilla 14,8 356 47,4 66,0 9,9
85022 Forcarei, Acibeiro L Amarillo, variegado, marrón, rojo, negro 14,7 333 47,8 70,9 9,2
17001 A Pastoriza L Amarilla, marrón 19,7 440 51,2 70,5 6,3
14001 Ordes, Tordoia 1 L Amarilla, blanco, rojo, variegado, alguno bronce 18,2 429 49,8 70,0 8,7
14002 Ordes, Tordoia 2 L Marrón, rojo, variegado, alguno dorso blanco 14,5 443 49,4 68,0 9,0
14003 Meira, Orpín, A Tomba SL Amarillo, naranja, rojo con dorso amarillo 16,7 432 47,8 68,9 9,7
14004 A Pastoriza, Cadavedo L Amarillo, alguno blanco 12,6 393 48,4 67,9 10,4
14005 Belmonte de Miranda 1 L, SL Amarillo, marrón 12,3 514 51,8 69,1 9,2
14006 Belmonte de Miranda 2 L Rojizo, negro, amarillo 14,0 447 50,4 65,5 11,0
14007 Castrelo de Miño 1 D Amarillo 14,5 318 52,7 72,1 8,4
14008 Castrelo de Miño 2 L, SL Amarillo, naranja 13,0 375 47,6 70,1 8,0
Media 16,1 407,4 49,9 69,1 9,1

Cuntis do País se caracterizó por un 
tamaño de grano más grande (468 g),
por el alto contenido en harina (58,6 %), 
en almidón (70,1 %) y por su grano 

de color negro, al igual que Malpica 
(tabla 2).  Valdoviño presenta un grano 
un poco más pequeño (420 g), pero 
también un alto contenido en harina  
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Gráfico 1. Rendimiento grano de variedades locales evaluadas

(56,4 %) y el mayor contenido de al-
midón (72,5 %). Esta variedad local 
se caracteriza por un color de grano 
rojizo y variegado.

El Banco de Germoplasma de maíz 
del CIAM dispone de material de va-
riedades autóctonas de color ama-
rillo, blanco, negro y rojo en dife-
rentes fases de mejora, que pueden 
ser utilizadas para la elaboración 
de harinas y para la alimentación 
animal. De las 703 variedades loca-
les que se conservan actualmente, 
114 son de color del grano blanco, 
9 rojas y 4 negras. El resto son va-
riedades amarillas, variegadas o de 
mezcla de colores. 

El maíz blanco de destina casi en 
exclusividad a la alimentación huma-
na. Sus usos culinarios varían mucho 
de una región a otra, pueden utili-
zarse para la elaboración de polen-
ta, arepas, talos, pan, repostería, etc. 
Tradicionalmente, la mayoría de la 
gente prefiere el maíz blanco como 
alimento para la elaboración de pan 
porque produce panes más pareci-
dos al pan de trigo. 

Sin embargo, en Galicia son muy 
apreciadas también las variedades 
de color negro para la elaboración de 
pan de millo corvo. Algunos de estos 
maíces blancos son más harinosos 
y, por lo tanto, poseen un endosper-
mo más blando, que los hace ideales 
para la elaboración de harinas. Esto 
también los hace más susceptibles a 
enfermedades provocadas por insec-
tos o a hongos en el momento de la 
recolección. Otros maíces blancos son 
de tipo duro, con granos más redon-
deados y suaves al tacto, que están 
constituidos, sobre todo, de almidón 
duro córneo, con solo una pequeña 
parte de almidón blando en el centro 
del grano. Este tipo de maíz duro ger-

Mazorcas y grano de la variedad local ESP11920001 
(Valdoviño) 

mina mejor que otros tipos particu-
larmente en suelos húmedos y fríos. 

En general, suelen ser de madurez 
más temprana y se secan más rápido 
una vez que alcanzan la madurez fisio-
lógica y, en consecuencia, están menos 
sujetos a daños de insectos y mohos en 
el campo y en el almacenamiento.

Normalmente, el maíz cuenta con 
una combinación de vitaminas y 
otros compuestos, como los carote-
noides en las variedades amarillas y 
rojas, que ejercen un poderoso efec-
to antienvejecimiento. En el caso de 
los maíces morados y negros, el alto 
contenido en antocianinas ofrece un 
alto poder antioxidante y, por con-
siguiente, un efecto anticanceríge-
no (Ananga et al., 2013; Antunovi’c 
et al., 2022). Además, los alimentos 
elaborados a partir de la harina de 
maíz, como el pan, son una alternati-
va más saludable al pan de trigo, de-
bido a su índice glucémico más bajo 
y, por lo tanto, más recomendable en 

las personas que padecen celiaquía 
(Brites et al., 2011).

En el año 2024 se multiplicaron 
31 variedades locales mediante cru-
zamientos en cadena y 36 líneas pu-
ras por autofecundaciones. Además, 
se evaluaron 17 variedades de color 
blanco, dos negras (Malpica, 09001 
y Cuntis do País, 13001) y una roja 
(Valdoviño, 20001) que, por sus ca-
racterísticas, eran buenas candida-
tas para la elaboración de harinas. 

Comúnmente, las variedades lo-
cales se encuentran ligadas a una 
región específica donde se han ido 
cultivando año tras año, pero tam-
bién son menos productivas y más 
susceptibles al encamado que los hí-
bridos comerciales. 

 EL BANCO DE GERMOPLASMA DE MAÍZ DEL CIAM DISPONE DE 
MATERIAL DE VARIEDADES AUTÓCTONAS DE COLOR AMARILLO, 
BLANCO, NEGRO Y ROJO EN DIFERENTES FASES DE MEJORA, 
QUE PUEDEN SER UTILIZADAS PARA LA ELABORACIÓN DE 
HARINAS Y PARA LA ALIMENTACIÓN ANIMAL

Re
nd

im
ie

nt
o 

gr
an

o 
(t/

ha
)

Cuntis 
do país

0

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Ramalló
n
Meaña

Paradanta

Valdoviñ
o

Gomesende

Corist
anco

Tordoia

Padrenda

Ribadumia

Cardelle

Forca
rei

Melón

Entrim
o

Oza-Cesures

Lla
nera 1

Castr
overde

Meaño

Lla
nera 2

Ordes

vp051_especial_millo_CIAM_castelan.indd   151vp051_especial_millo_CIAM_castelan.indd   151 18/03/2025   18:18:0618/03/2025   18:18:06



152 | Vaca Pinta n.º 51 | 03.2025

E S P E C I A L :  S I E M B R A  D E L M A Í Z  F O R R A J E R O 

Tabla 3. Medias del rendimiento grano (RG) de las variedades locales (VL) en 2024
En el ensayo realizado, la mayor 

producción de grano alcanzada fue 
para la variedad local Cuntis do País, 
con 8,6 t/ha; seguido de Ramallón 
y Llanera, 2 con unos rendimientos 
medios de 7,7 y 6,3 t/ha respectiva-
mente (gráfico 1, pág. ant.). 

En 2024 las abundantes lluvias y 
temperaturas propiciaron la prolife-
ración de hongos en las mazorcas, 
por lo que se llevó a cabo una valo-
ración de las mazorcas afectadas en 
cada una de las parcelas. Las varie-
dades locales con menor número de 
mazorcas afectadas fueron Cuntis 
do País, Meaña y Paradanta, todas 
ellas con valores por debajo del 2 % 
(tabla 4). En cuanto al encamado, es 
decir, las plantas caídas o rotas por 
debajo de la mazorca, Padrenda, 
Cuntis do País y Paradanta obtuvie-
ron los valores más bajos, menores 
que el 3 %.

REGISTRO DE VARIEDADES LOCALES
En base a los resultados de estos en-
sayos, de otros previos y de su com-
portamiento en el campo de multi-
plicación, se caracterizó y documentó 

NUMBAN PROVINCIA LUGAR RG (t/ha)

13001 Pontevedra Cuntis do País 8,59 a
12003 A Coruña Ramallón 7,72 b
24001 Pontevedra Meaña 6,29 c

09005 S2 Pontevedra Paradanta 5,73 d
20001 A Coruña Valdoviño 5,36 d

78124 S3 Ourense Gomesende 4,78 e
81011 A Coruña Coristanco 4,75 e
81046 A Coruña Tordoia 4,64 e

78127 S3 Ourense Padrenda 3,89 f
85042 S2 Pontevedra Ribadumia 3,65 f
78115 S3 Ourense Cardelle 2,95 g
85022 S3 Pontevedra Forcarei 2,65 gh
78134 S3 Ourense Melón 2,54 ghi
81148 S3 Ourense Entrimo 2,52 ghi
84028 S3 A Coruña Oza-Cesures 2,35 hij
78090 S3 Asturias Llanera 1 2,00 ijk
78098 S3 Lugo Castroverde 1,92 jkl
85023 S3 Pontevedra Meaño 1,79 k
78097 S3 Asturias Llanera 2 1,72 k
83029 S3 A Coruña Ordes 1,67 k
Media VL 3,87

Coeficiente de variación 19,09
Significación estadística VL ***

LSD(5 %) 0,55
GLM: procedimiento estadístico en el análisis de la varianza mediante el programa SAS; NUMBAN: número de entrada en el 
Banco de Germoplasma; LSD (5 %): mínimas diferencias significativas entre genotipos; *,***, ns: significativamente diferente 
de cero al 5 %, 0,1 % y no significativo, respectivamente. Letras diferentes indican diferencias significativas estadísticamente

NUMBAN LUGAR HP HMAZ VTE VTA dFMAS dFFEM GDUFMAS GDUFFEM HUM ENCt MAZENFt

78098 S3 Castroverde 149 52 2,3 2,6 71 71 1.175 1.173 19,50 3,29 3,85
78115 S3 Cardelle 223 121 2,9 3,8 84 84 1.457 1.453 19,17 4,05 5,09
78124 S3 Gomesende 208 80 2,8 3,9 79 79 1.340 1.338 18,45 3,31 2,80
78127 S3 Padrenda 242 134 2,8 3,7 84 84 1.452 1.460 19,12 2,39 3,57
78134 S3 Melón 236 125 2,8 3,9 84 85 1.459 1.461 18,08 2,90 3,08
81148 S3 Entrimo 190 87 2,4 3,1 79 79 1.331 1.337 21,76 3,52 4,32
78090 S3 Llanera 1 206 123 3,3 4,0 84 84 1.446 1.448 21,77 5,26 5,79
78097 S3 Llanera 2 156 61 2,1 2,7 71 71 1.173 1.180 18,89 4,39 6,04
83029 S3 Ordes 153 54 3,1 3,5 75 75 1.260 1.265 18,98 5,04 4,82
84028 S3 Oza-Cesures 165 75 2,8 3,2 79 81 1.346 1.380 23,94 3,70 5,42
85022 S3 Forcarei 163 71 2,2 3,7 72 72 1.204 1.205 21,82 4,29 3,61
85023 S3 Meaño 223 116 2,7 3,0 84 84 1.446 1.452 23,92 4,21 5,19
85042 S2 Ribadumia 193 88 3,1 4,1 78 78 1.320 1.319 18,84 4,10 6,00
09005 S2 Paradanta 266 144 2,5 3,2 89 90 1.554 1.574 20,87 2,46 1,92

20001 Valdoviño 267 138 3,4 4,6 83 83 1.438 1.431 20,48 3,80 3,79
81011 Coristanco 220 90 4,5 5,0 72 72 1.203 1.205 19,69 4,83 2,22
81046 Tordoia 206 94 4,4 5,2 72 72 1.205 1.207 15,84 4,87 3,16
12003 Ramallón 253 138 4,0 4,8 80 80 1.362 1.366 19,98 3,86 2,81
13001 Cuntis do País 268 151 3,3 4,4 85 85 1.469 1.468 18,95 2,42 1,06
24001 Meaña 246 132 3,2 4,2 79 79 1.347 1.347 18,43 5,01 1,76

Media VL 212 104 3,0 3,8 79,2 79,4 1.349 1.353 19,92 3,88 3,81
Coeficiente 
de variación 7 16 10,90 8,75 0,69 0,90 0,81 1,14 14,31 41,69 45,54

Significación 
estadística VL *** *** *** *** *** *** *** *** ns ns ns

LSD (5%) 4,36 4,85 0,25 0,25 0,41 0,54 8,29 11,64 2,14 1,22 1,30

NUMBAN: n.º de entrada en el Banco de Germoplasma de maíces del CIAM; HP: altura de la planta (cm); HMAZ: altura de la planta hasta el punto de inserción de la mazorca (cm); VTE y VTA: vigor 
temprano y tardío (escala 1 a 5,de menos a más); dFMAS y dFFEM: tiempo transcurrido desde la siembra hasta la floración masculina y femenina, respectivamente (días); GDUFMAS y GDUFFEM: 
integral térmica a floración masculina y femenina, respectivamente (º/día);  LSD (5%): mínimas diferencias significativas entre genotipos; *,***, ns: significativamente diferente de cero al 5 %, 0,1 % y 
no significativo, respectivamente; HUM: humedad del grano en recolección (%); ENCt: plantas caídas en recolección; MAZENFt: mazorcas enfermas en recolección

Tabla 4. Medias de las variedades locales (VL) evaluadas para caracteres agronómicos y grano en 2024
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Accesión BGM 13001

Lugar Do País

LP 32,6

HP 2,0

NPR 15,1

NF 18,3

dFMAS 83

GDU 1001

Ciclo FAO 480

Tipo grano L, SL, D

Color grano
Negra azulada, roja vino casi negro, negra con 

granos amarillos y blancos

Peso 200 granos 90-93,6

Peso 1.000 granos 450-468

% salvado 41,4-48,7

% harina 58,6-51,3

RG (t/ha) 8,6-6,5

ALM (%MS) 70,1-67,3

PB (%MS) 11,2-10,2

Observaciones
Alto RG y calidad harinera; tardía; alto contenido en 
carotenoides y harina; buen contenido en ALM y PB

Ficha descriptiva de la accesión ESP11913001 denominada Cuntis do Paísla variedad local, con número de en-
trada en el Banco de Germoplasma 
ESP11913001, para enviarla al Re-
gistro de Variedades Vegetales del  
INIA como Variedad de Conservación 
y con denominación Cuntis do País.

Otras tres variedades locales per-
tenecientes al BG ya fueron registra-
das anteriormente como variedades 
de conservación en la Oficina Es-
pañola de Variedades Vegetales, las 
poblaciones Amurrio-CIAM en el año 
2013, Ponteareas en el año 2014 y 
Aranga en el año 2015. 
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 LAS VARIEDADES LOCALES CON MENOR NÚMERO DE 
MAZORCAS AFECTADAS FUERON CUNTIS DO PAÍS, MEAÑA Y 
PARADANTA, TODAS ELLAS CON VALORES POR DEBAJO DEL 2 %
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